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Gli snack caldi sono il motore della crescita nel mercato della ristorazione fuori casa. Abbiamo creato MIWE gusto-snack affinché possiate 

attrezzarvi al meglio per questa tendenza particolarmente redditizia. Questo elegante forno a convenzione vi offre tutti i vantaggi di 

MIWE gusto e altre utili funzioni utili per la vendita di snack, come la cottura a vapore e la gratinatura. Ciò consente di risparmiare i costi.

In sintesi Le funzioni Gastro consentono di incrementare le vendite con un‘ampia scelta di snack caldi 

e piatti unici con il minimo ingombro.

Funzioni di cottura a vapore e combinate (vapore e aria calda) di facile utilizzo  

per la preparazione e la rigenerazione di carne, pesce e verdura.

La sonda di temperatura al cuore a più punti consente un risultato di cottura perfetto,  

evitando di cuocere eccessivamente o bruciare i cibi. Questa tecnologia intelligente gestisce 

la corretta durata della cottura.

Ideale per gratinare grazie alla funzione di calore dall‘alto. Inoltre, la piastra inseribile per 

cottura al forno e pizza accumula energia per garantire un buon riscaldamento dal basso.

La guida utente intuitiva con il nuovo modulo di controllo Touch Control MIWE go!  

evita errori di utilizzo.

Eccellenti risultati di cottura in un minimo ingombro e uso intensivo.

Plug’n bake: messa in funzione semplice e immediata grazie all‘attacco per corrente  

alternata (spina Schuko). Per risparmiare tempo e costi d‘installazione.

Ideale per la cottura finale di prodotti e snack semicotti.

Utilizzo semplice e ampia area di visualizzazione per l’inserimento trasversale di teglie. 

Camera di cottura illuminata a LED.

Rapida trasmissione dei dati dei programmi di cottura tramite l’interfaccia USB frontale;  

possibilità di collegamento in rete.

Igienico e facile da pulire grazie alla camera di cottura arrotondata, alle superfici più lisce  

e ai sistemi di pulizia automatica MIWE easy clean e MIWE cleaning control con scarico  

a pavimento (opzione).

Sportello in due varianti, con apertura verso l‘alto o pivot.
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		  Specifiche tecniche	                  

Cappa d´aspirazione / abbattitore di condensa 

Camera di cottura GU 3.0403* 

Scomparto intermedio 

Telaio inferiore

L x P x A (cm) 

60 x 76 x 16 

60 x 66 x 52 1) 

60 x 63 x 36 

60x63x70/85/100 2)

più i piedini 

ogni base di appoggio è dotato di due diverse griglie di supporto, che consentono di alloggiare un numero massimo di teglie differenti.

Possibilità di versione Duo con due camere di cottura incolonnate. Se combinato con gusto / gusto snack installato sotto.

1) 

2) 

*

Teglie 44,5 / 35 

– 

3/1 

4 

4/6/8/10

Controllo 

– 

TC / MIWE go! 

– 

–

kW 

0,1 

3,4 

– 

–

Protezione– 

1 x 16 A 

– 

–

Battuta 

– 

Sotto / dx + sx 

– 

–

Accessori: Cappa con abbattitore di condensa, scomparto intermedio, portateglie.


