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Primo della classe.

Il metodo „fresco di cottura“ da solo non 

basta più: la qualità fa la differenza.  

E permette di riconoscere il vero esperto. 

Poiché tale qualità implica sempre il miglior 

forno, abbiamo migliorato ancora una  

volta il nostro MIWE aero e⁺ di successo.  

Il risultato convince con una moltitudine di 

ottimizzazioni e un‘eleganza semplice.  

Tuttavia, sono soprattutto le sue caratteris-

tiche intelligenti e uniche, come la perfetta 

cottura di impasti congelati, MIWE flexbake®, 

il sistema di pulizia a risparmio di risorse 

MIWE cleaning control e i sofisticati concetti 

di controllo per le esigenze speciali del 

negozio, a renderla la stazione di cottura 

preferita. Nuovo MIWE aero e⁺: ispira i tuoi 

clienti con la qualità premium.



 ▶  Forno a convezione con riscaldamento elettrico per la cottura di impasti di ogni genere:  

la soluzione più consigliata per le panetterie con altissimi requisiti di qualità.

 ▶  Il punto forte in qualsiasi negozio: la superficie frontale completamente vetrata assicura 

un‘eleganza semplice e la barra di stato a LED fornisce informazioni con stile.

 ▶  Potente vaporizzatore a cascata per risultati di cottura eccellenti, per un aspetto  

impeccabile e incisione perfetta della crosta anche di impasti surgelati. Cottura perfetta-

mente omogenea grazie ai potenti ventilatori di ricircolo a quattro velocità e sistema di 

controllo con inversione della ventola.

 ▶  Gestione accorta delle risorse costose grazie all ’accensione automatica e al modo Eco 

regolabile; terza lastra in vetro ribaltabile per la pulizia come optional per temperature 

superficiali ancora più basse e ridotta dispersione di energia; illuminazione a LED più 

economica e allo stesso tempo più efficace; nuovo abbattitore di condensa modulare.

 ▶  Doratura perfetta anche in caso di carichi parziali grazie al sistema intelligente di  

riconoscimento automatico della quantità brevettato MIWE flexbake®. 

 ▶ Touch Control MIWE TC con display in vetro:

 ▶  Il display touch da 7”, luminoso e di facile pulizia, con elevata efficacia a distanza,  

invoglia all ’acquisto con immagini di prodotto e schermate pubblicitarie individuali.

 ▶  Il moderno concetto di comando MIWE go! offre la massima sicurezza di utilizzo anche  

al personale semi-qualificato grazie a istruzioni chiare, funzioni esaustive di aiuto e  

informazioni e interfacce utente specifiche per diversi profili utente.

 ▶ MIWE connectivity incluso: possibilità di integrazione nella suite MIWE shop baking. 

 ▶ MIWE cleaning control (opzionale):

 ▶  Pulizia completamente automatica con detergente biodegradabile che viene versato  

senza contatto diretto in un serbatoio integrato per più cicli di pulizia.

 ▶ Consumo ridotto di corrente e d’acqua grazie a vari livelli di sporco impostabili.

 ▶  Grazie alla pulizia programmata (accensione automatica) al di fuori delle ore di esercizio 

vengono eliminati completamente i tempi di lavoro supplementari. Il calore residuo è 

utilizzabile per il primo processo di cottura.

 ▶  MIWE everclean (opzionale): il pacchetto completo e senza pensieri con il quale ci si  

può completamente dimenticare del detergente. Il serbatoio di pulizia di grande volume  

integrato nella stazione di cottura viene riempito in modo affidabile da MIWE Service 

nell‘ambito della manutenzione annuale. 

 ▶ Funzione Gastro (opzionale):

 ▶  Per ampliare la gamma di prodotti freschi con carne, verdura e molto altro, sono disponi-

bili le funzioni di cottura a vapore e combinata (vapore + convezione) di facile utilizzo.

 ▶  Controllo intelligente della vaporizzazione permanente durante la cottura; la sonda di 

temperatura al cuore riconosce il raggiungimento del corretto punto di cottura e segnala 

la fine del programma.

Con quattro dimensioni della camera di cottura (per 4, 6, 8 o 10 
teglie da 60 x 40 cm ciascuna), MIWE aero e⁺ è attrezzato per 
qualsiasi esigenza di capacità. Offre una superficie di cottura 
particolarmente grande in uno spazio ridotto ed è molto flessibile. 
Disponibile anche nella versione a due circuiti con modulo di  
controllo centrale master per entrambe le camere (MIWE TC-U).

In sintesi
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MIWE aero e⁺ AE 4.0604 AE 6.0604 AE 8.0604 AE 10.0604

Numero supporti teglie 60 x 40 cm 4 6 8 10

Modulo di controllo TC TC TC TC

Ingombro cm (L x P x A) 90 x 85 x 71 90 x 85 x 87 90 x 85 x 103 90 x 85 x 119

Peso complessivo (senza teglie) kg 163 188 225 249

Potenza allacciata kW 8,5 11,4 15,3 19,9

Protezione A 1) 3 x 16 3 x 20 3 x 32 3 x 32

Battuta della porta destra o sinistra destra o sinistra destra o sinistra destra o sinistra

Cappa aspirante /Abbattitore di condensa

Ingombro cm (L x P x A) 90 x 104 x 19 90 x 104 x 19 90 x 104 x 19 90 x 104 x 19

Potenza allacciata kW 0,2 0,2 0,2 0,2

Scomparto intermedio

Numero supporti teglie 60 x 40 cm 3/4/6/8 3/4/6/8 3/4/6/8 3/4/6/8

Altezza cm 2) 32 32 32 32

Cella di lievitazione 

Numero supporti teglie 60 x 40 cm 10/12/16 10/12/16 10/12/16 10/12/16

Modulo di controllo FP3 FP3 FP3 FP3

Altezza cm2) 54/61/77 54/61/77 54/61/77 54/61/77

Potenza allacciata kW 2,2 2,2 2,2 2,2

Protezione A1) 1 x 16 1 x 16 1 x 16 1 x 16

Battuta della porta doppia porta doppia porta doppia porta doppia porta

Telaio inferiore

Numero supporti teglie 60 x 40 cm 3) 4/6/10/12/16/20/24 4/6/10/12/16/20/24 4/6/10/12/16/20 4/6/10/12/16/20

Altezza cm 2) 30/54/61/77/93/103 30/54/61/77/93/103 30/54/61/77/93 30/54/61/77/93

Ruote

Altezza cm 44)/8/11/16 44)/8/11/16 44)/8/11/16 44)/8/11/16

1) Protezione con 400/230 V; 3/N/PE; 50Hz: la specifica di protezione del fusibile non si applica alla tensione speciale!
2) Superficie di base (LxP) 90 x 85 cm
3) Inserimento longitudinale, a due file. Disponibile anche a una fila, come inserimento trasversale
4) Non per cella di levitazione

 ▶  Accessori: cappa di estrazione vapore, abbattitore di condensa modulare, scomparto  

intermedio, cella di lievitazione, telaio inferiore, basamento, ruote, sistema di caricamento. 

 ▶  Opzioni: versione in nero, MIWE cleaning control, MIWE everclean, vetro atermico a 3 strati, 

allacciamento a risparmio energetico, funzione Gastro.
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