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Unser Kleinster. Aber schon ein echter MIWE. Am MIWE gusto können Sie sehen, dass sich geringer Platzbedarf und exzellente Back- 

eigenschaften durchaus unter einen Hut bringen lassen. Dabei ist er einer der kompaktesten Frischebacköfen am Markt und obendrein  

für sein harmonisches Äußeres mit dem renommierten „iF design award” des Industrie Forum Design ausgezeichnet worden.  

Zusätzlich trägt der MIWE gusto mit seinen neuen Eigenschaften dem Boom Außer-Haus-Verzehr immer mehr Rechnung.  

Er ist für Sie ‚ready for snacks‘.

Auf einen Blick Exzellente Backergebnisse bei geringem Platzbedarf. Der MIWE gusto ist ein Konvektions-

backofen auf kleinstem Raum.

Ideal für das Fertigbacken von teilgebackener Ware und Snacks.

Plug’n bake: Sofortige und einfache Inbetriebnahme dank Wechselstromanschluss  

(Schuko-Stecker).

Wasserversorgung über patentierten, integrierten Wassertank, der von vorne zugänglich  

ist und nahezu 5 Liter fasst (optional mit Festwasseranschluss).

Quereinschub der Backbleche für große Sichtfläche und einfaches Handling.

Hygienisch und reinigungsfreundlich dank gerundeter Backkammer, glatter Flächen und Reini-

gungssysteme MIWE easy clean und MIWE cleaning control inkl. eines Bodenablaufes (optional).

Sichere, bequeme und sprachunabhängige Bedienung mit der Festprogramm- 

steuerung MIWE FP. Es gibt 12 direkt anwählbare Backprogramme (bis zu 100 speicherbar,  

mit je 5 Backabschnitten), auch für ungeschultes Personal einfach zu bedienen.

Schnelle Datenübertragung von Backprogrammen durch frontseitige USB-Schnittstelle 

oder vernetzungsfähig.

Türanschlag links oder rechts lieferbar. 

Die automatisch aufspringende Tür signalisiert das Backzeitende und verhindert  

so ungewolltes Nachbacken.

Energiesparende Wärmeschutzverglasung und gute Ausleuchtung der Backkammer  

durch LED Lampen.

 

 

 

 

 

 

 

 

  Technische Daten                  

Dunsthaube / Schwadenkondensator 

Backkammer GU 3.0403 * 

Zwischenfach  

Untergestell

B x T x H (cm) 

60 x 76 x 19 

60 x 66 x 52 1) 

60 x 63 x 36 

60 x 64 x 70/85/1002)

zzgl. Füße 
jedes Untergestell besitzt zwei verschiedene Auflagenraster, die eine unterschiedliche maximale Blechanzahl ermöglichen. 
Ausführung als Duo mit zwei gestapelten Backkammern möglich.

1) 

2) 

*

Bleche 44,5 / 35 

– 

3 

4 

4/6/8/10

Steuerung 

– 

FP12 

– 

–

kW– 

0,1 

3,4 

– 

–

Absicherung– 

– 

1 x 16 A 

– 

–

Türanschlag 

– 

rechts o. links 

– 

–

Zubehör: Dunsthaube, Schwadenkondensator, Zwischenfach, Untergestell




