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Der Klassenprimus.

Frischebacken alleine ist lange nicht mehr
genug - die Qualitat macht den Unterschied.
Und lasst den wahren Kénner erkennen.
Da zu einer solchen Qualitat immer auch der

beste Backofen gehort, haben wir unseren

- MWEQeE’

erfolgreichen MIWE aero e+ ein weiteres Mal

verbessert. Das Ergebnis Gberzeugt mit einer
Vielzahl an Optimierungen und schlichter
Eleganz. Zur Backstation der Wahl machen
ihn aber vor allem seine cleveren und einzig-

artigen Features wie das perfekte Frostlings-

backen, MIWE flexbake®, die ressourcen-
schonende Reinigung MIWE cleaning control
und durchdachte Steuerungskonzepte fur
die speziellen Anforderungen in der Filiale.
Der neue MIWE aero e* — begeistern Sie lhre

Kunden mit Premium-Qualitét.



Elekirisch beheizter Konvektionsbackofen fur Teiglinge aller Art — die beste Empfehlung

fur den Filial-Backer mit Premium-Qualitétsanspruch.

Ein Glanzlicht in jedem Laden: Die komplett verglaste Fronffléche sorgt fur schlichte Eleganz

und die LED-Statusleiste liefert Informationen stilvoll verpackt.

Hochleistungs-Kaskadenschwadenapparat fur erstklassige Backergebnisse — bester Glanz
und optimaler Ausbund auch beim Frostlingsbacken. Perfekte GleichmdBigkeit dank leistungs-

starker Umwadlzventilatoren mit vier LUfterstufen und reversierender Lufterradsteuerung.

Okonomischer Umgang mit kostenintensiven Ressourcen dank Autostart und Eco-Modus;
optionale, zur Reinigung aufklappbare, dritte Glasscheibe fur noch geringere Oberflachen-
temperaturen und Energieverluste; stromsparende und gleichzeitig hellere LED-Beleuchtung;

neuer, modularer Schwadenkondensator.

Perfekte Brdunung auch bei Teilbelegung dank der patentierten, intelligenten Mengen-
automatik MIWE flexbake®.

Touch Control MIWE TC mit Glas-Display:

Das brillante, leicht zu reinigende 7 Touch-Display mit hoher Fernwirkung setzt Kauf-

anreize durch individuelle Produktbilder und Werbescreens.

Das moderne Bedienkonzept MIWE go! bietet hochste Bediensicherheit auch bei an-
gelerntem Personal dank klarer Handlungsanweisungen, umfangreicher Hilfe- und

Infofunktionen und spezieller Bedienoberfléchen fur unterschiedliche Benutzerprofile.

MIWE connectivity included: Einbindung in die MIWE shop baking suite méglich.

MIWE cleaning control (optional):

MIWEgeroe*

Vollautomatische Reinigung mit kologisch abbaubarem Reiniger, der ohne direkten

Kontakt in einen integrierten Tank fur mehrere Reinigungszyklen eingefullt wird.
Geringer Strom- und Wasserverbrauch dank mehrerer einstellbarer Verschmutzungsstufen.

Keine zusdtzlichen Arbeitszeiten, da die programmierte Reinigung (Autostart) auBerhalb

der Betriebsstunden stattfinden kann. Restwdrme ist beim ersten Backvorgang nutzbar.

MIWE everclean (optional): Das Rundum-Sorglos-Paket bei dem man den Reiniger
komplett vergessen kann. Der in die Backstation integrierte groBvolumige Reinigungstank

wird zuverl&ssig im Rahmen der jahrlichen Wartung durch den MIWE Service befullt.

Gastrofunktion (optional):

Erweitern Sie lhr Sortiment um frische Produkte mit Fleisch, GemUse u.v.m. dank der

einfach zu nutzenden Dampfgar- oder Kombifunktionen (Dampf + Konvektion).

Clevere Steuerung des Permanentschwadens wdahrend des Garens; Der Kerntemperatur-

fuhler erkennt das Erreichen des richtigen Garpunktes und meldet das Programmende.

Auf einen Blick

Mit vier BackkammergréBen (fur 4, 6, 8 oder 10 Backbleche

@ 60 x 40 cm) ist der MIWE aero e* gerUstet fur jeden Kapazitats-
bedarf. Er bietet besonders viel Backflache auf wenig Raum und
ist dabei hochst flexibel. Auch als Zweikreiser-Ausfohrung mit
zentraler Master-Steuerung fur beide Herde erhdltlich (MIWE TC-U).




MIWE aero e* AE 4.0604 AE 6.0604 AE 8.0604 AE 10.0604

Anzahl Blechauflagen 60x40 cm 4 6 8 10
Steuerung TC TC TC TC
AuBenmafe cm (BxTxH) 90x85x71 90x85x87 90x85x103 90x85x119
Gesamtgewicht (ohne Bleche) kg 163 188 225 249
Anschlussleistung kW 8,5 1.4 15,3 19,9
Absicherung A" 3x16 3x20 3x32 3x32
Turanschlag rechts o. links rechts o. links rechts o. links rechts o. links

Dunsthaube/Schwadenkondensator

AuBenmafBe cm (BXxTxH) 90x104x19 90x104x19 90x104x19 90x104x19

Anschlussleistung kW 0,2 0,2 0,2 0,2

Zwischenfach

Anzahl Blechauflagen 60x40 cm 3/4/6/8 3/4/6/8 3/4/6/8 3/4/6/8
Hohe cm? 32 32 32 32
Garschrank
Anzahl Blechauflagen 60x40 cm 10/12/16 10/12/16 10/12/16 10/12/16
Steuerung FP3 FP3 FP3 FP3
Hohe cm? 54/61/77 54/61/77 54/61/77 54/61/77
Anschlussleistung kW 2,2 2,2 2,2 2,2
Absicherung A" 1x16 1x16 1x16 1x16
Turanschlag Doppeltir Doppeltir Doppeltur Doppeltur
Untergestell
Anzahl Blechauflagen 60x40 cm®  4/6/10/12/16/20/24  4/6/10/12/16/20/24 4/6/10/12/16/20 4/6/10/12/16/20
Hohe cm?  30/54/61/77/93/103 30/54/61/77/93/103 30/54/61/77/93 30/54/61/77/93
Rollen
Hohe cm 449/8/1/16 449/8/1/16 449/8/11/16 449/8/1/16

1) Absicherung bei 400/230 V; 3/N/PE; 50Hz: die Angabe der Absicherung gilt nicht bei Sonderspannung!
2) Grundflache (BxT) 90 x 85 cm

3) Ldngseinschub, zweireihig. Auch einreihig als Quereinschub erhdltlich

4) nicht for Garschrank

» Zubehor: Dunsthaube, modularer Schwadenkondensator, Zwischenfach, Garschrank,

Untergestell, Sockel, Rollen, Beschickungssystem.

» Optionen: Ausfohrung in schwarzer Optik, MIWE cleaning control, MIWE everclean,

3-fach Warmeschutzverglasung, Energieoptimierungsanschluss, Gastrofunktion.
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