MIWE roll-in e - Testimonials

Bdckerei Ohl / Bruchkobl

MIWE

» "Les valeurs mesurées sont pour nous la preuve que le nouveau
roll-in " permet de faire des économies d'énergie. Nous avons
I'intention de remplacer nos fours progressivement par le
nouveau e™

» ,Nous avons mesuré qu'environ moins de 0,5 | de fioul a &té
nécessaire pour chaque cuisson coup sur coup de petits pains...
Cela correspond d une économie d'énergie totale de 22 & 25
pour cent.”

» "La valeur des gaz d'échappement est surprenante. Il y a
beaucoup moins d'énergie qui s'échappe de la cheminée.”

» “"La nouvelle porte s'ouvre et surtout se ferme trés facilement. Mais
ce qui est encore plus important, c'est qu'elle est parfaitement
étanche & la vapeur.”

» "Nous sommes convaincus par le nouveau roll-in e". Nous

voulons en acheter un deuxiéme.”

» "Pour une cuisson similaire, le nouveau four & chariot permet
d'obtenir une couleur homogéne, plus d'éclat et de plus jolies
fissures dans la crodte.”

» "Dans le nouveau roll-in ", nous cuisons & 10 °C de moins en
moyenne. Cela nous permet bien sOr de faire des économies

d'énergie.”

» “Linstallateur du brdleur WeiBhaupt a mesuré pour les gaz
d'échappement une température encore jamais vue pour ce four.

Elle est nettement inférieure que d'habitude.”

» "En tout, le nouveau roll-in e consomme 25 % d'énergie en
moins. D'un point de vue économique, |'acquisition d'un four a
chariots de remplacement s‘amortit donc trés vite."

» "Dans le nouveau roll-in €, le volume des petits pains est plus
grand et ils sont donc plus moelleux. Nous constatons un meilleur
éclat et une croustillance homogéne sur toutes les plaques de
cuisson. En méme temps, la quantité de buée nécessaire est
moindre et nous cuisons a des températures plus basses.”

Seufert's Backhaus / Schweinfurt

» "Ce qui nous a séduit chez le nouveau roll-in, c'est sa
technologie.”

» "Le four présente une puissance en kW inférieure mais est quand
méme hautement performant en termes de cuisson.”

» "Dans le nouveau roll-in €, il est possible d'obtenir tous les
résultats de cuisson désirés. La buée injectée peut étre dosée
avec exactitude."

» “Nous cuisons désormais un grand nombre de produits dans le
four & chariots, méme ceux que nous cuisions

Backhaus Jager / Breitungen



